Vorspeisen

Aus dem Suppentopf

Feinste Tomatencremesuppe

Thurgauer Rieslingschaumsuppe

Hausgemachte Fleisch Bouillon:

Nature
Mit Ei
Mit Fladli

Frisches ais dem Garten

Saisonaler Blattsalat
Glustig garniert

Tomatensalat
mit gehackten roten Zwiebeln

Gemischter Salat
Mit verschiedenen angemachten Gemiisesalaten

Wiirziger Jdgersalat
Mit Rostspeck, Champignon und Brotcrofiiton

Knackiger Niisslisalat
mit Ei

Tomatensalat «Caprese» mit Mozzarella und frischem Basilikum
Und eingekochtem Aceto Balsamico

Beliette Vorspeisen
Rindstatar

Riesencrevetten mit Champignons, Chnobli und Peperoncini
im Chnoblioel sautiert, leicht scharf

Rindscarpaccio
Hauchdiinn aufgeschnittenes Rindsfilet mit gehobeltem Hartkdse

Flr den kleinen Hunger

Waurstsalat einfach / garniert 14.50
Wurstkdsesalat einfach / garniert 15.50
Thonsalat einfach / garniert 14.50

Grosser Salatteller mit Ei
Grillierter Fleischkdse mit Spiegelei und Pommes frites

Zoblgplattll ( ab 2 P, ersonen), Verschiedenes aufgeschnittenes kaltes Fleisch, & Kdse pP .
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Unsere FHausspezZialildr.
Cordon bleu, Cordon bleu, Cordon bleu, ...

*Metti’s 23.00
Das altbewdhrte Standard Cordon Bleu, mit Vorderschinken und Kdise

Arbeiter. 22.00
Das wirschafte aus Fleischkdse gefertigt mit Vorderschinken und Kdse

Vegi 22.00
Mischgemiise mit Kdse, umhiillt von panierten Selleriescheiben

Orientalisches 25.50
Poulet Brust mit Kdse, getoppt von Kokosraspeln, an Currysauce mit Friichten serviert

*Waadtlinder 25.50
Mit cremigem Lauchgemiise, Vorderschinken und Kdse gefiillt

*Arabisches 25.50
Das etwas Feurige, mit Peperoncini scharfer Sauce, Vorderschinken und Kdse serviert

*Chnobli 26.50
Gefiillt mit frischen Knoblauchscheiben, Vorderschinken und Kdse

*Italienisches 26.50
Das Rezente, eine Fiillung aus Vorderschinken und temperamentvollem Gorgonzola

*Fernando 26.50
Gefiillt mit Kdse, Vorderschinken und einem sdmigen Pilzragout

*Jiger 27.00
Eine Fiillung aus Pilzragout, umhiillt von Rauchspeck und Kdse

*Florentiner 27.00
Popey’s Liebstes, mit Vorderschinken, cremiger Rahmspinatfiillung und Kdse

*Tessiner 26.50
Mit Tomatenecken, Kdse und wiirzigem Salami gefiillt

Fisch 26.50
Pangasius Filet mit Kdse und Gemiisefiillung

*Siidlinder 28.50
Gefiillt mit Kdse, Rohschinken und Spargeln

*JUMBO mind. 400 gr. PLUS 8.50

Moglich fiir Cordon Bleus die aus dem Nierstiick * sind, mit der Fiillung Ihrer Wahl

Alle mit * gekennzeichneten Cordon — Bleu, sind aus dem Schweinsnierstiick gefertigt
und kénnen somit auch mit Kalbfleisch bestellt werden!

Kalbfleisch Pauschalzuschlag Fr. 13.00

DUV TTAAN AN AT AN AR AR A S A A AR T AR SN TN NN NN TR R N R R TR R N R N TN R N R N RN RN R S A R N N R N N N NN N N S N N N
Z

> In ALLEN Cordon Blgu; 'k'a't es 'Kiise cﬁlﬁrinﬁ

TNV AR R NN N VN Y Y N N N N N RS, o R

Beilagen: Wie Fitnesstellerdazu:

LY
~

Pommes frites 6.50 Gemiisegarnitur 10.50
Teigwaren 6.00 B kerschicdene Gemilse

Eierspiitzli gebraten 7.50 Salatgarnitur 10.50
Rosti 7.50 Mindestens 6 verschiedene Salate

Bouillonreis 6.00

Rostikroketten 7.50

Gemiisebouquet 3 Sorten 7.50



Hauptspeisen:

YVom Schawein und Xalb aus der Schweiz

Schwein
Schnitzel Natur/Paniert 19.80
Rahmschnitzel 23.50
Geschnetzeltes 23.50
Steak 200g 27.50
Steak300g 37.00

Leberli geschnetzelt
(im Butter oder mit Krduterjus)

Yo US-
Rindfleisch

Rindsfilet 200gr
Rindsfilet 300gr
Rindsfilet 500gr
Rindsfilet Stroganoff

Rindstatar

Zu den Grilladen offerieren wir ohne Aufpreis:
Krduterbutter, Pfeffersauce, Pilzrahmsauce
Béarnaise, Morchelsauce + 3.—

Auf Vorvestelling, ab 2z Personen

Chateau Briand mind. 2509
Nach Wahl: Béarnaise, Pfeffersauce oder Krduterbutter

mit Pommes frites, Teigwaren oder Rosti Kroketten
und einem bunten Gemiisegdrtli

Leichtes vom Poulet

Pouletbrust

Geschnetzeltes

Mit gelber Currysauce
und Kokosbanane garniert

Kalb

32.80
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36.50
40.50
50.00

30.—

39.50
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66.00

39.50
35.00
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Fischpfanne

Zanderknusperli mit Tartarsauce 29.00
Wahlweise mit Salat- oder Gemiisegarnitur
Zanderfilet Miillerinnen Art 29.80

Fleischlos

Chdasspdtzli 23.50
Mit gerdsteten Zwiebeln und
Fontalkdse tiberbacken

Gemuiseteller 26.00
mit Rostikroketten
Griines Curry mit Kichererbsen VEGAN 29.80

Im Reisring angerichtet

Beilagen

Pommes frites 6.50 Rosti Kroketten 7.50
Teigwaren 6.00 Bouillonreis 6.00
EierspdtzIli gebraten 7.50 Rosti 7.50
Gemiisebouquet 7.50

3 verschiedene Gemiise

Wie Fitnessteller dazu.:

Gemiisegarnitur, mindestens 6 verschiedene Gemiise 10.50
Salatgarnitur, mindestens 6 verschiedene Salate 10.50

FHerkunyt vom Fleischi & Brot

Schweinefleisch Schweiz

Rindfleisch USA, Schweiz und Siidamerika

Kalbfleisch Schweiz

Poulet Fleisch Schweiz, Ungarn, Brasilien

Wildfleisch Osterreich, Tschechien

Fisch Kasachstan, Russland, Estland, Vietnam
Riesencrevetten Vietnam

Brot Schweiz, Backerei Naf Zuckenriet «Dorf Beck»

Alle Preise dieser Xarte verstef1en sic/i
mklustve 8.1% MWSE.



Der Chef empfrenll:

Teller 1

Uberbackene Filetwiirfel im Gusspfiinnli serviert

dazu Pommes frites
vom Rind Fr. 44.—
vom Poulet Fr. 29.80

Teller 2

«Romytellery mit 250g. Fleisch grilliert
dazu Hampi’s Gewiirzpfeffer
Tomatensalat mit Mozzarella

Und knusprige Rostikroketten

Mit Steak vom Schweinscarréee  Fr. 39.50
Mit einem zarten US-Rindsfilet Fr. 54.50

Tellerz

Saftige Fleisch-Knusperli (vom Schwein)
Mit drei verschiedenen Saucen
Fr. 19.80

Dazu wahlweise Pommes frites
+ Fr. 7.00

Oder eine bunte Salatgarnitur
+ Fr. 10.50




Fasta

Barilla Spaghetti

Tomaten-Knoblauch Ravioli
Mit einer Ricotta, Tomaten, Parmesan, Knoblauch Flillung

Fiori-Schinken Ravioli
Mit einer Schinken, Gruyére, Mozzarella und Ricotta Fiillung

...und dazu Ihre Lieblingssauce zum selbst wihlen

-  Tomatensauce

- Tomatensauce Pikant

- Pesto Sauce

- Carbonara Sauce

- Aglio, olio e peperocino

Frischteigwaren

Fettucchine « Bandnudeln »
An einer leichten kostlichen Créme Fraiche Spinatsauce
Abgeschmeckt mit Zitrone, Parmesan und Peterli

19.50

25.80

25.80

24.80
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