
Aus dem Suppentopf 
 

Tagessuppe (bitte fragen Sie „Ihre“ Bedienung) Fr. 6.50 

Diverse hausgemachte Cremesuppen  
Tomaten, Rüebli, Spinat 

Fr. 9.50 

Rieslingschaumsuppe  Fr. 9.50 
    

Bouillon vom Rind: Nature Fr. 5.50 

 Ei Fr. 6.50 

 Sherry Fr. 8.50 

 Mark Fr. 8.50 
 

Frisches aus dem Garten 
 

Grüner saisonaler Blattsalat Fr. 7.50 

Tomatensalat mit gehackten roten Zwiebeln Fr. 8.50 

Gemischter Salat 
Mit verschiedenen angemachten Gemüsesalaten 

Fr. 8.90 

Würziger Jägersalat 
Mit Röstspeck, Champignon und Brotcroûton 

Fr. 9.80 

Knackiger Nüsslisalat 
Mit Ei oder Champignon 

Fr. 10.50 

Tomatensalat mit Mozzarella 
Und eingekochtem Aceto Balsamico 

Fr. 10.50 

Cäsarsalat „Adler Style― 
Eisbergviertel mit Parmesandressing und gerösteten Speckwürfeli 

Fr. 11.50 

 

Beliebte Vorspeisen 
 

Rindscarpaccio 
Hauchdünn aufgeschnittenes Rindsfilet mit Hartkäse 

Fr. 17.50 

Raviolikarussell 
Mit verschiedenen Saucen 

Fr. 11.90 

 

Edles Aus dem Meer 
 

Crevettencocktail 
Der Klassiker an feinster Cocktailsauce mit Cognac abgerundet 

Fr. 14.50 

Riesencrevetten mit Champignons; Chnobli und Pepperocini 
im Chnoblioel sautiert, leicht scharf 

Fr. 14.50 

 

Für den kleinen Hunger 
 

Wurstsalat einfach / garniert Fr. 12.50 Fr. 16.50 

Wurstkäsesalat einfach / garniert Fr. 13.50 Fr. 17.50 

Thonsalat einfach / garniert Fr. 12.50 Fr. 16.50 

Käsesalat garniert  Fr. 17.50 

Salatteller mit Ei  Fr. 15.50 

Zobigplättli (ab 2 Personen), Kalte Fleisch- und Käseplatte mit Garnitur Fr. 15.— 

    

   

 



 

Unsere Hausspezialität, 
Cordon bleu, Cordon bleu, Cordon bleu, ... 

   

Metti’s *Fr. 18.50 
Das altbewährte Standart Cordon Bleu nach Marcel Mettler’s Hausrezept   

Arbeiter. Fr.  14.50 
Das wärschafte aus Fleischkäse gefertigt   

Vegi Fr.  17.20 
ausschließlich aus Gemüse gefertigt   

Orientalisches Fr.  19.— 
Pouletbrust mit Käse, Kokosraspel und Currysauce (reichhaltige Früchtegarnitur)   

Waadtlände *Fr.  18.90 
Schweinsnierstück mit Lauchgemüsefüllung   

Arabisches *Fr.  18.90 
Das etwas feurige, mit Peperocini gefülltes Schweinsnierstück   

Chnobli *Fr.  18.90 
Mit Schweinsnierstück gefertigt, gut gegen Vampire   

Italienisches *Fr. 19.90 
Aus dem Schweinsnierstück mit Gorgonzolafüllung, das Rezente   

Fernando *Fr.  19.90 
Mit Schweinsnierstück gefertigt, für den Pilzfreund   

Jäger *Fr. 19.90 
Mit Schweinsschnierstück und Grillspeck, gefüllt mit erlesenen Pilzen   

Florentiner *Fr. 19.90 
Mit Schweinsnierstück und Rahmspinatfüllung, Popeys liebstes   

Tessiner *Fr. 19.90 
Schweinsnierstück mit ausgesuchtem Salami ,Käse und Tomatenecken   

Fisch Fr. 19.90 
Seezungenfilet mit Gemüsefüllung und Käse   

Südländer *Fr. 21.90 
Schweinsnierstück mit Rohschinken ,Käse und Spargeln   

Seemanns *Fr. 21.90 
Aus Schweinsnierstück mit Meeresfrüchten gefüllt   

JUMBO                                                                                mind. 400 gr. *Fr. 23.90 
Mit Schweinsnierstück gefertigt und mit viel Käse gefüllt (Hausrezept)   

   

Alle mit * gekennzeichneten Cordon – Bleu, können auch mit Kalbfleisch bestellt werden! 

Pauschalzuschlag  Fr. 9.50 

 

Beilagen 
 

Pommes frites Fr. 5.50 Röstikroketten Fr. 5.50 

Teigwaren Fr. 5.-- Reis Fr. 5.-- 

Eierspätzli Fr. 5.50 Rösti Fr. 5.50 

Kartoffelgratin Fr. 6.50    

Gemüsegarnitur Fr. 9.50 Salatgarnitur Fr. 9.50 

 



 

Vom Schwein 
 

Schweinsschnitzel paniert                               (2 Schnitzel mit je 8ogr.) Fr. 15.00 

Fitnessteller mit Gemüse,- oder Salatgarnitur Fr. 22.50 

Schweinsrahmschnitzel                                   (2 Schnitzel mit je 8ogr.) Fr. 18.— 

Schweinsgeschnetzeltes Fr. 18.— 

Schweinssteak , grilliert                                                    mind. 200 gr. Fr. 21.50 

Schweinssteak , grilliert                                                   mind. 300 gr.  Fr. 27.50 

Schweinsfilet an einer delikaten Calvadosrahmsauce Fr. 28.50 

 

Vom Kalb 
 

Kalbsbratwurst, mit Zwiebelsauce Fr. 11.50 

Kalbsgeschnetzeltes Fr. 28.50 

Kalbsgeschnetzeltes Casimir Fr. 28.50 

Kalbsleberli geschnetzelt ,(im Butter oder Kräuterjus) Fr. 27.50 

Kalbsrahmschnitzel                                      ( 2 Schnitzel mit je 8o gr.) Fr. 28.50 

Kalbssteak , grilliert                                                         mind. 200 gr. Fr. 32.— 

 

Vom Rind 
 

Rindshuftsteak , grilliert                                                  mind. 180 gr.  Fr. 19.00 

Entrecôte , grilliert                                                          mind. 200 gr., Fr. 28.00 

Rindsfilet Stroganoff (mit oder ohne Peperoni) Fr. 32.50 

Beefsteak Tartar , mit Englischtoast                                mind. 200 gr. Fr. 32.00 

Rindsfilet , grilliert (US Mittelstück)                                mind. 200 gr. Fr. 37.00 

Rindsfilet , grilliert (US Mittelstück)                                mind. 300 gr. Fr. 46.00 
 

Speziell für Sie, ab 2 Personen 
Château Briand grilliert 

Béarnaise, Pfeffersauce oder Kräuterbutter 

mit Kartoffelgratin oder Pommes frites 

Nur Fr. 52.— pro Person 
Aus Platzgründen  

gibt es auf unserer Sommerterrasse keinen Plattenservice! 

 

Vom Lamm 
 

Lammrückenfilet provençales Fr. 30.00 

Lammgeschnetzeltes an einer Senfsauce Fr. 29.50 

 
Zu den Grilladen offerieren wir ohne Aufpreis: 

Kräuterbutter, Pfeffersauce, Pilzrahmsauce oder Béarnaise 

 

Alle Fleisch und Fischgerichte können Sie als Fitnessteller bestellen 

Nach Wunsch mit Salat oder Gemüse + Fr. 9.50 
 
 



 

 
Vegetarisch 

 
Gemüseteller Fr. 19.50 

Penne napoli Fr. 15.50 

Penne al arrabbiata Fr. 16.50 

Käsespätzli mit gerösteten Zwiebeln Fr. 16.50 

   

 

Fischpfanne 
 

Egliknusperli mit Tartarsauce, wahlweise mit einer Salat- oder Gemüsegarnitur Fr. 27.— 
   

Zanderfilet mediterrane Fr. 25.— 
   

Zuchtseezunge nach Zugerart Fr. 24.50 
   

Riesencrevetten am Spieß grilliert 
auf den Reis gelegt und dann gratiniert mit Kräuterbutter 

Fr. 35.80 

 

Beilagen 
 

Reis Fr. 5.— 

Teigwaren Fr. 5.— 

Röstikroketten Fr. 5.50 

Pommes frites Fr. 5.50 

Eierspätzli Fr. 5.50 

Kartoffelgratin Fr. 6.50 

Rösti Fr. 5.50 

Gemüsegarnitur, mindestens 8 verschiedene Gemüse Fr. 9.50 
Salatgarnitur Fr. 9.50 

 

Herkunft vom Fleisch 
 

Schweinefleisch Schweiz 

Rindfleisch USA, Schweiz und Brasilien 

Kalbfleisch Schweiz 

Lammfleisch Schweiz, Australien und Neuseeland 

Pouletfleisch Schweiz, Ungarn 

Wildfleisch Schweiz und Österreich 
 
 

Alle Preise dieser Karte verstehen sich 
inklusive 8% MWSt. 

 

 

 

 



 

Wintermenu 
 
 
 
 
* 
 

Curryschaumsuppe mit einem Riesencrevettenspiessli 
 

* * 
 

Feinste Morchelterrine 

Begleitet von einem Salatbouquet 
 

* * * 
 

Zarter Kalbssteakfächer 

Mit rassigem Apfelringli 

Orangen-Feigen Gnocchi und ein Gemüsebouquet 
 

* * * 
 

Aromatisches Tobleronen Mousse 

Auf einem Fruchtsaucenspiegel angerichtet 
 

* * 

* 

 

Menu komplett pro Person, Fr.68.00 

Nur Hauptgang Fr. 43.50 
 

 

 

 

 

Unsere Weinempfehlung zu diesem wunderbaren Menu : 
 
 
 

Aigle les Murailles 
75cl Flasche à Fr. 44.-- 

 

 

Amarone della Valpolicella DOC MO 2006 
Offenausschank dl Fr. 8.30, oder 75cl Flasche à Fr. 56.-- 

 

 

 



Der Chef empfiehlt: 
 

 

 

 

 

 

 

Teller 1 
 

Pferdefilet 200gr. Mit Kräuterbutter 

Dazu servieren wir Ihnen Röstikroketten 

Und eine Grilltomate 

Fr. 32.50  
  

 Teller 2 
  

 Würziges Steak 250g vom Grill 

 Mit Hampi’s Gewürzpfeffer(neue Rezeptur) 

 Pommes frites 

 Und eine bunte Gemüsegarnitur 

 Vom Schwein    Fr. 29.50 

 Vom Kalb          Fr. 39.-- 
 

 

Teller 3  
 

US Rindssteak „Madagaskar“ mit Pfeffersauce 

Breite Nudeln und einem Gemüsegärtli 

Fr. 31.-- 

  

  

 Teller 4 
  

 Saftige Fleischknusperli (vom Schwein) 

 Mit verschiedenen Saucen 

 Fr. 17.50 

 Dazu Wahlweise mit Pommes frites 

 + Fr. 5.50 

 Oder Salatgarnitur 

 + Fr. 9.50 


