Aus dem Suppentopf

Tagessuppe (bitte fragen Sie ,,Ihre* Bedienung)
Diverse hausgemachte Cremesuppen
Tomaten, Riebli, Spinat

Rieslingschaumsuppe

Bouillon vom Rind: Nature
Ei
Sherry
Mark

Frisches aus dem Garten

Gruner saisonaler Blattsalat

Tomatensalat mit gehackten roten Zwiebeln
Gemischter Salat

Mit verschiedenen angemachten Gemusesalaten
Wiirziger Jagersalat

Mit Rostspeck, Champignon und Brotcro(ton
Knackiger Nusslisalat

Mit Ei oder Champignon

Tomatensalat mit Mozzarella

Und eingekochtem Aceto Balsamico

Cisarsalat ,,Adler Style“
Eisbergviertel mit Parmesandressing und gerosteten Speckwirfeli

Beltette Vorspeisen

Rindscarpaccio

Hauchdiinn aufgeschnittenes Rindsfilet mit Hartkéase
Raviolikarussell

Mit verschiedenen Saucen

Fdles Aus dem Meer

Crevettencocktail

Der Klassiker an feinster Cocktailsauce mit Cognac abgerundet
Riesencrevetten mit Champignons; Chnobli und Pepperocini
im Chnoblioel sautiert, leicht scharf

Fr den kleinen Hunger

Wourstsalat einfach / garniert Fr.12.50
Wourstkéasesalat einfach / garniert Fr. 13.50
Thonsalat einfach / garniert Fr.12.50

Kéasesalat garniert
Salatteller mit Ei
Zobigplattli (ab 2 Personen), Kalte Fleisch- und Késeplatte mit Garnitur
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Fr.
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Fr.
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Fr.
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Unsere Hausspezialitdl,

Cordon bleu, Cordon bleu, Cordon bleu, ...

Metti’s *Fr.
Das altbewdhrte Standart Cordon Bleu nach Marcel Mettler’s Hausrezept

Arbeiter. Fr.
Das warschafte aus Fleischkase gefertigt

Vegi Fr.
ausschliefflich aus Gemuse gefertigt

Orientalisches Fr.
Pouletbrust mit Kase, Kokosraspel und Currysauce (reichhaltige Frichtegarnitur)
Waadtlande *Fr.
Schweinsnierstlick mit Lauchgemusefullung

Arabisches *Fr.
Das etwas feurige, mit Peperocini gefulltes Schweinsnierstiick

Chnobli *Fr.
Mit Schweinsnierstlick gefertigt, gut gegen Vampire

Italienisches *Fr.
Aus dem Schweinsnierstiick mit Gorgonzolafiillung, das Rezente

Fernando *Fr.
Mit Schweinsnierstlick gefertigt, fur den Pilzfreund

Jager *Fr.
Mit Schweinsschnierstiick und Grillspeck, gefullt mit erlesenen Pilzen

Florentiner *Fr.
Mit Schweinsnierstiick und Rahmspinatfillung, Popeys liebstes

Tessiner *Fr.
Schweinsnierstlick mit ausgesuchtem Salami ,Kése und Tomatenecken

Fisch Fr.
Seezungenfilet mit Gemusefillung und Kéase

Stdlander *Fr.
Schweinsnierstuck mit Rohschinken ,Kése und Spargeln

Seemanns *Fr.
Aus Schweinsnierstiick mit Meeresfriichten gefullt

JUMBO mind. 400 gr. *Fr.

Mit Schweinsnierstuck gefertigt und mit viel Kéase geflllt (Hausrezept)

Alle mit * gekennzeichneten Cordon — Bleu, kénnen auch mit Kalbfleisch bestellt werden!

Pauschalzuschlag Fr. 9.50

Beilagen

Pommes frites Fr. 5.50 Rostikroketten Fr. 5.50
Teigwaren Fr. 5.-- Reis Fr. 5.--
Eierspatzli Fr. 508 Rosti Fr. 5.50
Kartoffelgratin Fr. 6.50

Gemdsegarnitur Fr. 9.50 Salatgarnitur Fr. 9.50

18.50
14.50
17.20
19—
18.90
18.90
18.90
19.90
19.90
19.90
19.90
19.90
19.90
21.90
21.90

23.90



Yom Schwein

Schweinsschnitzel paniert (2 Schnitzel mit je 8ogr.)
Fitnessteller mit Gemuse,- oder Salatgarnitur
Schweinsrahmschnitzel (2 Schnitzel mit je 8ogr.)
Schweinsgeschnetzeltes

Schweinssteak , grilliert mind. 200 gr.
Schweinssteak , grilliert mind. 300 gr.

Schweinsfilet an einer delikaten Calvadosrahmsauce

Yom Xalb

Kalbsbratwurst, mit Zwiebelsauce
Kalbsgeschnetzeltes

Kalbsgeschnetzeltes Casimir

Kalbsleberli geschnetzelt ,(im Butter oder Krauterjus)

Kalbsrahmschnitzel (2 Schnitzel mit je 8o gr.)
Kalbssteak , grilliert mind. 200 gr.
7
VYom Rinad

Rindshuftsteak , grilliert mind. 180 gr.
Entrecote , grilliert mind. 200 gr.,
Rindsfilet Stroganoff (mit oder ohne Peperoni)

Beefsteak Tartar , mit Englischtoast mind. 200 gr.
Rindsfilet , grilliert (US Mittelsttick) mind. 200 gr.
Rindsfilet , grilliert (US Mittelstiick) mind. 300 gr.

Speziell fiir Ste, ab 2 Personen

Chéteau Briand grilliert
Béarnaise, Pfeffersauce oder Krauterbutter
mit Kartoffelgratin oder Pommes frites

Nur Fr. 52.— pro Person
Aus Platzgriinden
gibt es auf unserer Sommerterrasse keinen Plattenservice!

Yom Lamm

Lammrickenfilet provencales
Lammgeschnetzeltes an einer Senfsauce

Zu den Grilladen offerieren wir chne Aufpreis:
Krauterbutter, Pfeffersauce, Pilzrahmsauce oder Béarnaise

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Alle Fleisch und Fischgerichte kénnen Sie als Fitnessteller bestellen

Nach Wunsch mit Salat oder Gemuse + Fr. 9.50
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Vegetarisch

Gemuseteller

Penne napoli

Penne al arrabbiata

Ké&sespatzli mit gerdsteten Zwiebeln

Fischpfanne

Egliknusperli mit Tartarsauce, wahlweise mit einer Salat- oder Gemiisegarnitur

Zanderfilet mediterrane
Zuchtseezunge nach Zugerart

Riesencrevetten am Spiel3 grilliert
auf den Reis gelegt und dann gratiniert mit Krauterbutter

Beilagen

Reis

Teigwaren

Rostikroketten

Pommes frites

Eierspatzli

Kartoffelgratin

Rosti

Gemdsegarnitur, mindestens 8 verschiedene Gemuse
Salatgarnitur

Herkunft vom Fleisch

Schweinefleisch Schweiz

Rindfleisch USA, Schweiz und Brasilien
Kalbfleisch Schweiz

Lammfleisch Schweiz, Australien und Neuseeland
Pouletfleisch Schweiz, Ungarn

Wildfleisch Schweiz und Osterreich

Alle Preise dieser Xarte verstefien sich

mklusve 8% M WSt

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
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*

Curryschaumsuppe mit einem Riesencrevettenspiessli

* *

Feinste Morchelterrine
Begleitet von einem Salatbouquet

* k% %

Zarter Kalbssteakfacher
Mit rassigem Apfelringli
Orangen-Feigen Gnocchi und ein Gemusebouquet

* % %

Aromatisches Tobleronen Mousse
Auf einem Fruchtsaucenspiegel angerichtet

* %

*

Menu komplett pro Person, Fr.68.00
Nur Hauptgang Fr. 43.50

Aigle les Murailles
75cl Flasche a Fr. 44.--

Amarone della Valpolicella DOC MO 2006
Offenausschank dl Fr. 8.30, oder 75cl Flasche a Fr. 56.--



Der Chef empfrehlt:

Teller 1

Pferdefilet 200gr. Mit Krauterbutter
Dazu servieren wir Ihnen Rostikroketten
Und eine Grilltomate

Fr. 32.50

Teller 2

Wirziges Steak 250g vom Grill

Mit Hampi’s Gewlrzpfeffer(neue Rezeptur)
Pommes frites

Und eine bunte Gemdisegarnitur

Vom Schwein  Fr. 29.50

Vom Kalb Fr. 39.--

Teller 3

US Rindssteak ,, Madagaskar * mit Pfeffersauce
Breite Nudeln und einem Gemdusegartli

Fr.31.--

Teller 4

Saftige Fleischknusperli (vom Schwein)
Mit verschiedenen Saucen

Fr. 17.50

Dazu Wahlweise mit Pommes frites

+ Fr.5.50

Oder Salatgarnitur

+ Fr. 9.50




