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Bankettvorschlage &
Komplette Gourmetmenu

01/11

Sehr geehrter Gast

Es freut uns, Ihnen in der Beilage unsere Menuvorschlége unterbreiten zu dirfen. Wir hoffen, lhnen mit

Kinder

Blumen

Polizeistunde

Verléangerung

Rechnungen

Zimmer

dieser Auswahl dienen zu kénnen.

sind bei uns herzlich willkommen. Sie erhalten bis
12 Jahre 50% ErméaRigung auf die Erwachsenen Portion. Wir
servieren auch Kinderteller.

Auf Wunsch besorgen wir Ihre gewlinschte Blumen-
Dekoration zum Selbstkostenpreis.

Sind wir besorgt.

Ab 00.30 Uhr Berechnen wir pro angebrochene

Stunde Fr. 30.—
Nachtzuschlag fur Service und Kiichenpersonal

Koénnen Sie per Post oder Bar bezahlen. Wir nehmen
keine Kreditkarten fur Gesellschaften. Die fur uns
verbindliche Personenanzahl, nehmen wir

bis 11.00 Uhr des betreffenden Tages entgegen.

Wir haben 4 Doppelzimmer bereit.

1 Doppelzimmer Fr. 80.—pro Person inkl. Frihstiick
1 Einzelzimmer Fr. 85.—pro Person inkl. Fruhstlick
Kinder bis 6 Jahre im Zimmer der Eltern sind gratis
Kinder ab 6 bis 12 Jahre gewahren wir 50% (35.--)

alle Preise inklusive 7,6% MWSt.
(Preisanderungen vorbehalten)




Apéro Vorschlage

Getréanke:
0 Liter Weisswein La Cote (in Karaffen abgefullt) Fr. 28—
U % Lt. Féchy Fr.23.—
0 % Lt. St.Saphorin Fr.25.—
0 7dl Féchy Sélection Nauer Fr.38.—
U 7diCure D’ Attalens Fr. 38.50
U 7dl St.Saphorin AOC « Les Fosses » Fr.39.—
U 7dl Molignon AOC, Adrian Mathier, Salgesch Fr.38.—
U 7dl Moscato d’ Asti, Spumante (nur 4.8Vol%) Fr.38.—
0 7dl Martini Brut, Spumante Fr. 45—
U 20L.iter Fass Bier Schutzengarten (mit mobiler Station)
Zumselber ausschenken Fr. 150.—
U Frichte Bowle ohne Alkohol Fr. 5.50 pro Person
U Frichte Bowle mit Alkohol Fr. 6.50 pro Person
U Erdbeermargaritha Liter Fr. 40.—
U Liter Mineral Henniez Fr. 8.90
U Liter Orangensaft Michel Fr.12.—

Speisen / Snack’s:

i I i i

Salzgebéck wie Chips, Nussli, Salzstangeli Fr.-.50 pro Person
Schinkengipfeli, Pizzetten, Kasekdiichlein Fr. 1.80 Stuck
Asiatisches Apérogebdck (Samosa, Spring Rolls usw.) Fr. 1.80 Stick
Gemdsechips mit Dippsauce Fr. 1.80 pro Person
Canapées % / Fingerfood / Happli ) Fr. 1.80 pro Stuck

A Lachs/ Scampi A Tartar

A Schinken A Kasein verschiedenen Formen

A Spargel A Salami

A Eier A Thon

A Terrinen A usw.
kleine Sandwich aus Semmeli und Laugenbrotli Fr. 3.— pro Stuck
Kalte Platte ab Fr. 15.00 pro Person

- mit Speck, Kése, Schinken, Salami, Rohschinken
Biindnerfleisch, Rohschinken, Mostbrockli
-dazu Ei, Gurken, Silbezwiebeln, Tomaten
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Menuvorschlage flr Bankette und Gesellschaften
mit einheitlichem Menu

Vorspeisen kalt

Hors d'oeuvre Teller Fr. 16.50
Feinster Rohschinken mit Melonenrose Fr. 12.60
Hauspastete mit Cumberlandsauce und frischem Salatbouquet angerichtet Fr. 10.60
Feinst gerduchter Babylachs begleitet von Toast und Butter Fr. 13.60
Bindnerteller , BundeescRphSpbthkend Ra&®&rdlB5r f |
Antipastiteller mit scharfem Salami, Rohschinken und Parmesan Fr.17.50

\Vorspeisen warm

Pilzragout im Sprinzkissen serviert Fr. 10.60
Raviolivariation an Saucen nach Wabhl, garniert mit knusprigem Parmesan Fr. 10.50
Pangasiusfilet nach Zugerart mit mit einem Mandelreis Herzli garniert Fr. 14.50
Zanderfilet nach Art der schénen Mullerin, dazu tournierte Salzkartoffeln Fr. 15.50

Salate glustig angerichtet

Griiner Saisonsalat Fr. 6.50
Gemischter Salat Fr. 7.80
Nusslisalat mit Ei oder Champignons Fr. 9.50
Jagersalat (Saisonsalat mit gerdstetem Speck, Champignons und Brotcrodtons) Fr. 9.50
Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum Fr.10.—
Streifen von gerduchter Entenbrust mit Nusslisalat, Himmbeerdressing Fr. 13.10
Knackiger Blattsalat mit lauwarm sautierten Knoblauchriesencrevetten Fr. 14.50
Blattsalate im Strudelteigkorbli angerichtet +Fr. 1.50

Suppen im Blatterteigrandtassli

Bouillon mit Einlage, wie: Eierstich, Fladli, Gemusestreifen, usw. Fr. 5.50
Cremesuppen gefertigt aus: Spargel, Tomaten, Gurken, Broccoli, Spinat, Ruebli, usw. Fr. 7.50
Rieslingschaumsuppe Fr. 8.50
Feinste Curryschaumsuppe mit einem Riesencrevettenspiessli Fr.11.50

Diverses Davor oder Danach, saisonal!

Cavaillon Spargeln mit Sauce Ihrer Wahl ( Hollandaise, Mayonnaise usw. ) Fr.11.60
Wildterrine mit Cumberlandsauce saisonal angerichtet Fr. 10.60
Frittierter Camembert mit Cumberlandsauce Fr. 8.60



Hauptgange

1.

Schweinscarréebraten ,,Hausart*
Teigwaren, Kartoffelstock oder Gratin
Mit Gemdse lhrer Wahl

Fr. 25.50

3.

Schweinsrahmschnitzel vom Nierstiick
Teigwaren und Pommes-frites
Gemdseplatte

Fr. 24.50

5.

Schweinsgeschnetzeltes ,,Casimir
Mit Frichten garniert

Im Trockenreisring

Fr. 23.50 mit KalbfleischFr.32.50

1.

Rahmgeschnetzeltes a la Minute

An Champignonrahmsauce

Begleitet von Rdsti, Reis oder Teigwaren
Mit Schweinefleisckr. 24.--Kalb Fr. 33.--

9.

Saftiges Schweinssteak min. 200 gr.
Champignonrahmsauce

Dazu Eierspatzli oder Schupfnudeln
Gemdseplatte

Fr. 27.80

11.

Wienerschnitzel (Kalb)

Pommes frites und ein Gemusebouquet
Gemuseplatte im Nachservice

Fr. 32.--

13.

Schweinsfilet am Stlick gebraten
Dazu Rote Currysauce
Eierspatzli oder Wildreismix
Gemiuseplatte

Fr. 38.80

2.

Aargauerbraten (mit Zwetschgen gefullt)
Kartoffelgratin oder Kartoffelstock
Gemdisegarnitur

Fr. 26.0

4,

Piccata Milanesse ( Schweinsnierstiick )
Spaghetti mit Tomatensauce
Gemuseplatte

Fr. 25.50 mit KalbfleischFr. 34.50

6.

Fleischvogel vom Rind

Dazu feinster Kartoffelstock oder Polenta
Mit Ihrem Lieblingsgemuse

Fr. 26.50

8.

Saftiges Pouletbrustfilet auf Senfsauce
Basmatireis oder Rostikroketten

Und Gemiise lhrer Wahl

Fr. 23.50

10.

Kalbssteak ,,Romy* min. 200 gr.
Begleitet von bester Morchelrahmsauce
Dazu Kartoffelgratin und Teigwaren
Gemdiseplatte mit min.6 Sorten
Fr.37.50

12.

Schweinsfilet ,,Wellington*
Butterniideli und ein Gemusebouquet
Gemuseplatte im Nachservice

Fr. 39.0

14.

Kalbsfilet Medaillons ,,Prinzesse*

Auf Spargelspitzen mit Sauce Béarnaise
Dazu Bratkartoffeln

Fr.47.0



15.

Rindsfiletgulasch ,,Stroganoff*
Paprikarahmsauce

Eierspatzli und Reis
Gemdseplatte

Fr. 38.--

17.

Les deux filets ,,Adler* (Rind und Schwein)
Pilzrahmsauce, Pfeffersauce, Béarnaise
Nudeli und Eierspétzli

Gemdseplatte

Fr. 43.50

19.

Schweinscordon bleu ,,Metti¢
Rostikroketten oder Pommes-frites
Gemdseplatte

Fr. 26.50

21.

Gebratene Eglifilet (Nach Art der schénen Miillerin)
mit Mandelbutter

Schnittlauchkartoffeln oder Reis

Gemdseplatte

Fr 26.50

23.

Entrecote (Rind) rosé grilliert

Béarnaise, Pfeffersauce und Kréuterbutter
Kartoffelgratin, Rostikroketten oder Teigwaren
Gemdseplatte

Fr. 36.50

16.

Roastbeef rosa gebraten

Vor Ort geschnitten, mit Béarnaise Sauce
Kartoffelgratin und Teigwaren
Gemdiseplatte

Fr. 43.50

18.

Les trois filets ,,Janine*

Pfeffersauce, Pilzrahmsauce, Béarnaise
Nudeli und Eierspétzli

Gemdiseplatte

Fr. 45.0

20.

Kalbscordon bleu ,,Metti*
Rostikroketten oder Pommes-frites
Gemdiseplatte

Fr.37.50

22.

Pochierte Seezunge

An WeiBweinrahmsauce mit Lachsstreifen
Schnittlauchkartoffeln oder Reis
Gemdiseplatte

Fr. 32.50

24.

Rindsfilet grilliert

Pfeffersauce, Béarnaise und Kréauterbutter
Kartoffelgratin, Pommes frites oder Reis
Gemdiseplatte

Fr.47.0

Fondue Chinoise a discrétion ab 4 Personen

Rindfleisch, Schweinefleisch und Poulet
Pommes-frites, Reis und Pommes-Chips
Gurken, Silberzwiebeln, Tomaten,
Maiskolbchen usw.

5 verschiedene Saucen nach Wahl

Sal

atschisseln wie

Fr. 35.50

bei , Mama?®“



Desserts

Karamelkopfli mit Rahm

Coupete Maison (Fruchtsalat mit Glacé)
Frischer Fruchtsalat mit Rahm

Zimtparfait mit Zwetschgenkompott
Coupe Hot Berry

Mousse au chocolat

Sorbetteller

Tiramisu hausgemacht

Apfelsorbet mit Calvados
Zwetschgensorbet mit Zwetschgenschnaps
Dessertteller ,Surprisef®

Dessertkaseteller

Frichtekuchen und Torten
(Béckerei Naf, Zuckenriet)

Hochzeitstorten werden nach Aufwand pauschal verrechnet,
plus Fr. 2.50 pro Person fiir das Gedeck.

FUr mitgebrachte Desserts,
verlangen wir fur das Gedeck und den Service, pro Person

Ab Minimum 20 erwachsene Personen
Dessertbuffet: - Fruchtsalat

- Gebrannte Creme

- Diverse Mousse, min. 3 Sorten

- Karamelkopfli

- Glacé

- Meringues

- Fruchtekorb

- Kéaseplatte

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

- Tiramisu

5.50
7.50
8.50
9.80
9.50
10.50
10.50
10.50
11.50
11.50
11.50

10.50

6.50

2.50

- Apfelchuechli
- Cackes usw.
- Div. Patisserie

Fr.

Fr.

13.50

53.50



Unsere Hausspezialitat,
Cordon bleu, Cordon bleu, Cordon bleu, ...

Metti 6s *Fr. 18.50
Das altbew2hrte Standart Cordon Bl e

Arbeiter Fr. 14.50
Das warschafte aus Fleischkase gefertigt

Vegi Fr. 17.20
ausschlie3lich aus Gemise gefertigt

Orientalisches Fr. 190
Pouletbrust mit Kase, Kokmspel und Currysauce (reichhaltige Friichtegarnitur)

Waadtlander *Fr. 18.90
Schweinsnierstick mit Lauchgemusefillung

Arabisches *Fr. 18.90
Das etwas feurige, mit Peperocini geflillites Schweinsnierstiick

Chnobli *Fr. 18.90
Mit Schveinsnierstlick gefertigt, gut gegen Vampire

Italienisches *Fr. 19.90
Aus dem Schweinsnierstiick mit Gorgonzolafillung, das Rezente

Fernando *Fr. 19.90
Mit Schweinsnierstick gefertigt, fur den Pilzfreund

Jager *Fr. 19.90
Mit Schweinsschnierstiick und Grillspeck, gefillt mit erlesenen Pilzen

Florentiner *Fr. 19.90
Mit Schweinsnierste¢gck und Rahmspi na

Tessiner *Fr. 19.90
Schweinsnierstiick mit ausgesuchtem Salami ,Kase und Tomatenecken

Fisch Fr. 19.90
Seezungenfilet mit Gemuseflllung und Kase

Sudlander *Fr. 21.90
Schweinsnierstick mit Rohschinken ,Kése und Spargeln

Seemanns *Fr. 21.90
Aus Schweinsnierstiick mit Meeresfriichten gefullt

JUMBO mind. 400 gr. *Fr. 23.90

Mit Schweinsnierstiick gefertigt und mit viel Kéase geflllt (Hausrezept)

Alle mit * gekennzeichneten Cordon i Bleu, kénnen auch mit Kalbfleisch bestellt werden!
Pauschalzuschlag Fr. 9.50

Bellagen

Pommes frites Fr. 5.50 Rostikroketten Fr. 5.50
Teigwaren Fr. 5.-- Reis Fr. 5.--
Eierspatzli Fr. 55 ROsti Fr. 55
Kartoffelgratin Fr. 6.50

Gemdsegarnitur Fr. 9.50 Salatgarnitur Fr. 9.50



Menu 1

Bouillon mit Eierstich
Im Blatterteigrandtassli

Frihlingssalat mit sautierten Steinpilzen
An Nussdressing

Kalbs - Carréebratenvom Ofen
Kartoffelgratin und Pommes -frites
Gemusebaquet

Soufflé Glacé Grand Marnier

Fr.67. n



Menu 2

ConsomméDi abol o ami t K2 sesc

Im Blatterteigrandtassli

* %

Salmtranche grilliert an einer feinen Krautersauce
Dazu Pommes nature
Und tourniertes Gemuse

Kleiner bunt gemischter Salat
Vom feinsten prasentiert

* *

Schweinsfiletmedaillons auf Calvadossauce
Hausgemachte Spatzli
Gemusebouquet

Bi squit Gl ac® acCoi
Fr.73. i

ntr



Menu 3

Feinste Gurkencrémesuppe
Im Blatterteigrandtassli

* %

Streifen vom norwegischen Fjordlachs
auf Nusslisalat gebettet
dazu Limettendressing

Kalbssteak an einer samigen Morchelrahmsauce
Butter Nudeli und Pommes -frites
Gemusebouquet

Frischer Fruchtsalat mit Maraschino

Fr67.50



Menu 4

Samige Rieslingcremesuppe
Glustig angerichtet

Kl el ner Hors dooeuvre T
a Mi t feil nsten Delil kat

Deux filets a la mode du Chef « Rind und Kalb »
Steinpilzrissotto oder Schupfnudeln
Leichtes GemUsebouquet

Zwetschgensorbet mit Vieille  Prune

Fr.82. i



Menu 5

Steinpilzcremesuppe

Im Blatterteigrandtassli
* *

Bunter Blattsalat mit einem Lachsroschen

Serviert mit Acceto Balsamico und Meerrettich
* *

Sprinzkissen gefillt

mit sautierten Waldpilzen
* *

Blutorangensorbet mit einem Schuss Campari
* *

Saftiges Rindsfilet Bordolaise
Gratin dauphinoise

Gemusebouquet
* *

Camembert frites mit Preiselbeerrelish
* *

Erdbeermul3e auf einem Eiercognacspiegel

mit Exotischen Frichten garniert
*

Fr. 93.50



Kleine Weinkarte

Weil 5d |
Iselisberger Muller Thurgau 22.00
Féchy 23.00
St. Saphorin 25.00
Chardonnay, Californien 24.00
Maienfelder weiss, direkt Import aus 7dl Qualitat 24.00
Rosé

Rosé du Consul, Perroy 22.50
Rot

Iselisberger 22—
Dole ,,Jidgerblut* 23—
Golden Hill, Cabernet / Merlot, Stidafrika 23.—
St. Emilion AC, Chéateau Barberousse 24—
Cabernet/Sauvignon Kalifornien, USA 23.—
Fleurie 24—
Moulin - a - vent AC 24—

7dl Qualitatsweine in der 5dl Flasche !!!

Maienfelder, Familie Komminoth-Mutzner, Maienfeld 24—
Rioja “ Castro Viejo” DOC 2009, 100% Tempranillo, Spanien 26.—

Wunderbare Bankettweine in der 7.5dl Flasche

El Copero Vino Tinto, Spanien Valencia 28.—
Traluna IGT, Toscanaltalien 2009 36.40
Sangiovese, Alicante Bouschet

Ripasso Zonin, Valpolicella DOC Superiore, Venezienitalien 2008 39—
Omrah, Plantagenet Vines Mount-Barker Australien 2006 43.50
Cabernet Sauvignon / Merlot

Fleurie AC, Beaujolais, Frankreich 2007 41.--

P.Durot S.A., Aloxe Corton



Edelbréande, Grappa, Cognac

Trester Branntweine aus der Alpen Nordseite (Marc)

Marc du Valais 41 Vol 2cl Fr.
Maienfelder Marc Barrique 41 Vol 2cl Fr.
Burgunder Marc Jahrgang 1975 41 Vol 2cl Fr.

Trester Branntweine aus der Alpen Sudseite (Grappa)

Grappa Paesanelli 375Vol 2cl Fr.
Grappa Amarone 43 Vol 2cl Fr.
Grappa Chardonnay 41 Vol 2cl Fr.
Grappa Brunello 43 Vol 2cl Fr.
Grappa Barolo 41 Vol 2cl Fr.
Grappa Moscato 41 Vol 2cl Fr.
Grappa Prosecco 41 Vol 2cl Fr.
Grappa Berta Tre Soli Tre 45Vol 2cl Fr.
Cognac
Calvados Morand 40 Vol 2cl Fr.
Hennesy 40 Vol 2cl  Fr.
Courvoisier 40 Vol 2cl  Fr.
Rémy Martin 40 Vol 2cl  Fr.
Otard 40 Vol 2cl  Fr.
Carlos Primeros 38 Vol 2cl Fr.
Hennesy Privileg 40 Vol 2cl  Fr.
Otard XO 40 Vol 2cl  Fr.
Cordon Bleu Cognac, Martell 40 Vol 2cl  Fr.
Exklusives

aus der Brennerei Réaber, Kiissnacht am Rigi

Vieille Poire 32 Vol 2cl Fr.
Vieille Poire 32 Vol 4cl Fr.
Vieille Prune 40 Vol 2cl Fr.
Vieille Prune 40 Vol 4cl Fr.
Vieille Kirsch 38 Vol 2cl Fr.

Vieille Kirsch 38 Vol 4cl Fr.

5.50
5.50
9.50

5.00
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
10.50

6.00
7.50
7.50
8.50
8.50
9.50
14.50
16.00
16.00

8.50
12.50

8.50
12.50

8.50
12.50



